
Innowatech GmbH
Die INNOWATECH GmbH bietet Hygienekonzepte, bei denen in der Regel komplett auf
Gefahrstoffe verzichtet werden kann, für die Trink- und Prozesswasser-Behandlung,
sowie zur Desinfektion und Keimreduktion in der Lebensmittel- und Getränkeindustrie
an. Im Mittelpunkt steht die INNOWATECH ECA-Technologie, bei der mittels Membran-
geteilter Elektrolysezellen das pH-neutrale Desinfektionsmittel INNOWATECH Anolyte®
am Ort der Verwendung hergestellt und für verschiedenste Anwendungen eingesetzt
wird. INNOWATECH Anolyte® erhöht bei der Herstellung und Abfüllung von
alkoholischen und alkoholfreien Getränken, bei der Milchverarbeitung und der
Lebensmittelherstellung die Produktsicherheit und senkt den Wasserverbrauch. Es
verhindert zuverlässig mikrobiologische Kontamination in Trink-, Kühl- und
Prozesswasser, in CIP-Anlagen, in Rinser und Flaschenwaschmaschine, im Füller (bei
laufender Abfüllung), Verschließer und Pasteur. Die Integration der INNOWATECH
Hygienekonzepte in Ihre Prozesse optimiert die sichere, ökologische und ökonomische
Getränke- und Lebensmittelherstellung.
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