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Bayernwald Frichteverwertung KG

Die 1923 gegriindete Bayernwald Frichteverwertung KG verarbeitet Friichte zu
hochwertigen Halbwaren wie Saft, Saftkonzentrat, Puree und Pureekonzentrat zum
Einsatz u.a. in der Getranke- und Spirituosen-Industrie inklusive Brauereien, in
Fruchtzubereitungen fiir den Molkereibereich, fir Babynahrung, fir Nahrungserganzung
u.v.m.; ebenfalls werden Fruchtweine und Frucht-Gliihweine nach traditionellen
Rezepturen angeboten. Ein Teil dieser Produkte kann in biologischer Qualitat geliefert
werden. Das Unternehmen ist international tatig und fir sein breites Lieferprogramm aus
ca. 40 verschiedenen Frichten in bester Qualitat bekannt. Das Familienunternehmen
mit 165 Mitarbeitern am Standort Hengersberg in Niederbayern verfiigt Gber alle
Managementsystem- und Qualitdtsmanagement-relevanten Zertifizierungen und
engagiert sich flr nachhaltiges Wirtschaften sowie soziale gelebte Verantwortung im
Unternehmen selbst sowie bei den Geschéftspartnern.
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