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Verpackungsmaschinen, Palettiermaschinen / Abraumer

Im Mittelpunkt des Messeauftritts von KHS auf der Anuga FoodTec 2024 in Halle 5.1,
Stand BO70, stehen sensitive Getranke und flexible Lésungen, z. B. mit einem neuen
Aseptikblock.

Der neue Aseptikblock kombiniert eine energieeffiziente Streckblasmaschine mit einem
leistungsstarken Rotativfiller (Bild: KHS).

Mit dem neuen rotativen Aseptikblock »InnoPET BloFill ACF-R« kombiniert KHS seine
energieeffiziente Streckblasmaschine »InnoPET Blomax Serie V« mit dem Rotativfiller
»Innofill PET ACF-R«. Der rotative Aseptikblock erzielt laut Unternehmensangabe eine
Leistung von bis zu 36.000 1-I-Flaschen pro Stunde und soll kiinftig mit einer Leistung
fur bis zu 48.000 500-ml-Flaschen pro Stunde erhéltlich sein. Die neue Lésung erreicht
im Behéalterinneren eine Sterilitat entsprechend Log 6, was einer Reduzierung von
Keimen um 99,9999 % entspricht.


https://www.khs.com/
https://www.anugafoodtec.de/

Effektiver Schutz fur sensitive Getranke

KHS legt dabei bewusst den Fokus auf die Flaschensterilisation, die — anders als die
Preformsterilisation — auch mit dem Beschichtungssystem »FreshSafe PET« kombiniert
werden kann und somit fiir sensitive Getranke einen zusatzlichen Barriereschutz bietet.
Bei dieser Variante werden die Behdlter erst unmittelbar vor dem Fillvorgang keimfrei
gemacht. Dieses Vorgehen sorgt fir mehr Flexibilitdt und eine héhere Verflugbarkeit bei
Formatwechseln als die Preformsterilisation, da hier ein Wechsel der Streckblasformen
die Sterilitat des Blocks unterbricht. Das Unternehmen zeigt zudem die aktuelle
Generation der »Plasmax«-Beschichtungstechnologie. Bei dieser Technik werden die
Innenseiten von PET-Flaschen mit einer hauchdiinnen, chemisch reinen Glasschicht
versehen, wodurch die Flaschen voll rezyklierfahig bleiben. Sensible Produkte wie
Fruchtséfte, Wein, Bier, Softdrinks, aber auch Ketchup, Saucen und andere flissige
Lebensmittel lassen sich so vor Sauerstoffeinfluss und CO2-Verlust schiitzen und sind
langer haltbar. Die Anuga FoodTec findet vom 19. bis 22. Méarz 2024 in KdIn statt.
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