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Ist ja nur Wasser — oder doch nicht?

Artikel vom 3. April 2025
Hygiene

Der Dipol H20 ist so viel mehr fir die Getrankeproduktion als »nur Wasser«, auch wenn
dies oft nicht so scheint. Dies zeigen die umfangreichen Erfahrungen mit
mikrobiologischen Gefahren und Abwehrstrategien aus der betrieblichen Praxis rund um
das Thema Wasser.

Gefahr fur Produkt und Personal: Dieser Biofilm wuchs nach der Reinigung auf einer
feuchtwarmen Edelstahlflache, sofortige Reinigungsmafinahmen mussten getroffen
werden (Bild: Lars Peuker).

Wasser ist fir die Getrankeindustrie Rohstoff, Reinigungsmittel, Fertigprodukt, Hilfsstoff,
thermischer Energietrager, Kithimittel, Sanitar- und Hygieneprodukt, Léschmittel,
HeiBmedium (Dampf), Analysereagenz, physischer Energietrager, Abfallstoff,
Lésemittel, Neutralisationsmedium, Rettungsmittel, Testmedium, Spullésung und vieles
mehr. Wasser kann aber auch zur méglichen Gefahr werden, zum Beispiel wenn es



physikalisch oder chemisch verunreinigt wird und wenn diese Verunreinigungen nicht
mehr entfernt bzw. gelést werden kénnen. Wasser kann zudem eine Gefahr fur das
Personal darstellen oder erhebliche Schaden an Anlagen und Gebauden verursachen.
Haufig sind diese Gefahren an einzelnen Prozessen sogar miteinander verkniipft bzw.
treten parallel oder in Synergie auf, wie auch Wasser teilweise mehrere Eigenschaften
und Einsatzgriinde gleichzeitig haben kann.

Mikrobiologische Gefahr

Eine nicht unerhebliche mogliche Problematik im Zusammenhang mit Wasser ist die
Mikrobiologie, denn wenn man sich die Lebensgrundlage von Mikroorganismen ansieht,
kommt Wasser noch vor anderen Faktoren wie CO2, Stickstoff, Mineralien, Temperatur,
pH-Wert, Sauerstoffverhaltnis etc. In der Theorie folgt daraus ein eher geringes
mikrobiologisches Risiko, solange etwas »trocken« ist. Im Gegenzug ist das Risiko
kaum zu unterdriicken, sobald Wasser ins Spiel kommt, und gerade in der
Getrankeindustrie ist Wasser fur nahezu alle Prozesse notwendig, was die Gefahr fur
die Bildung von Biofilmen erhoht.
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Nachweise von Mikroorganismen im Produktionsbereich unterschiedlicher Getrédnke und
Lebensmittel lassen sich auch mit einfachen Mitteln durchfiihren (Bild: Lars Peuker).

Aufbau und Struktur des sogenannten Basis-Biofilms im Kernbereich sind tblicherweise
kompakt, wohingegen der Randbereich (Oberflachen-Biofilm) sowohl mit einer ebenen
Grenzflache zum tberstromenden Fluid, aber auch unscharf ausgeformt und wesentlich
lockerer vorliegen kann, was eher einer Berglandschaft &hnelt. Die Biofilmmatrix ist oft
von Poren, Kavernen und Gangen durchzogen, tber die ein Stoffaustausch zwischen
den Mikroben und eine Versorgung mit Wasser erfolgen. An der Grenzschicht zum
Wasser kdnnen immer wieder Zellen oder ganze Teile des Biofilms abgegeben und vom
vorbeistrémenden Fluid aufgenommen werden, was zur weiteren Verteilung der
Mikroorganismen fiihrt. Bewegliche Keime kdnnen auch gegen die Strémungsrichtung
oder durch Sterilfilter hindurch wachsen und so in andere Bereiche gelangen.



Fundorte fur Mikroorganismen

Nicht besonders erschreckend durfte die Anwesenheit von Mikroorganismen in Brunnen,
Quellen und Ortsnetzen sein. Hier stellt sich eher die Frage, um welche Keime es sich
handelt und wo diese ihren Ursprung haben. In deren Folge finden sich
Mikroorganismen ebenso in Wasserspeichern, Puffertanks und
Wasseraufbereitungsanlagen.

Auch Augen-Notduschen sollten regelmafig analysiert werden. Das Bild zeigt eine
Kontamination mit entsprechender Gefahr fir die Gesundheit der Mitarbeiter (Bild: Lars
Peuker).

Den technischen Gegebenheiten folgend sind Mikroorganismen auch gern in
Wasserschlauchen sowie Notduschen oder Augenspiileinrichtungen bzw.
Handwaschbecken prasent.

Schon eher ungewéhnlich, aber trotzdem haufig anzutreffen, sind sie in CIP-Behaltern.
Wiederum Ublich, aber nicht weniger problematisch, finden sich Mikroorganismen an
Transportbandern, Bauteilen sowie an kurzlich gereinigten bzw. (angeblich) leeren
Behéltern sowie ungenutzten Leitungen. Die eher uniiblichsten, aber gerade deshalb
sehr gefahrlichen Fundorte fir Mikroorganismen sind Druckluft- und CO2-Leitungen.



Labornachweis

Fir konkrete Mal3nahmen gegen Mikroorganismen in Bezug auf die (potenziellen)
Fundorte sind definierte Analysemethoden zu wéhlen. Um einigermal3en
aussagekraftige Ergebnisse zu erlangen, sind bei Wasserproben oftmals
Membranfiltrationen mit all ihren Nachteilen noétig. Es sind jedoch fir Betriebe, die diese
Maoglichkeit nicht haben bzw. nach einer Alternative suchen, mittlerweile auch giinstige
und sehr einfache Methoden verflgbar. Dazu gehéren zum Beispiel Nahrmedien, die in
definierter Mischung mit der Wasserprobe als Flissiganreicherung dem daraus
herzustellenden Produkt sehr &hnliche Eigenschaften aufweisen und somit moglichst nur
obligat produktschadliche Keime mit Farbumschlag und Triibungszunahme anzeigen.

Reinigungsziele

Der Erfolg einer (CIP-)Reinigung wird von der Wahl des richtigen Reinigungsmittels in
Abhangigkeit des Produktes mit den passenden Reinigungsparametern sowie dem CIP-
gerechten Design aller Anlagenteile bestimmt. Ebenso wichtig ist die Erreichbarkeit aller
vom Produkt benetzten Oberflachen mit dem Reinigungsmittel in entsprechender
FlieRgeschwindigkeit und definierten Rohrleitungswegen (keine Totleitungen).

Die Qualitat des letzten Spilwassers ist dabei besonders entscheidend fir das
erfolgreiche Ausspllen des Produkts und beziiglich der Restmengenproblematik
(Ausspiilen der Reinigungsldsung), der Reinfektionsvermeidung (kein Eintrag von
Mikroorganismen) sowie die Wachstumsverhinderung durch Vermeidung des
Biofilmaufbaus.



Beispiel fur einen einfachen Nachweis: Das Bild zeigt das Wachstum in einer Probe mit
Spezialndhrmedium (Bild: Lars Peuker).

Erfahrenes, gut geschultes und motiviertes Personal bringt zudem oft eine



entscheidende Eigenschaft in den Prozess mit ein: den Hausverstand. Denn wenn
etwas uniblich erscheint oder eine durch die Sinne negative Reaktion hervorgerufen
wird, kann das Personal eine Rickmeldung geben und direkt reagieren. Dazu ist jedoch
ein hohes MaR an Arbeitsplatzzufriedenheit notwendig, denn verargertes oder
frustriertes Personal putzt erfahrungsgemaf nicht griindlich.

Schnell reagieren

Ohne Wasser geht nichts. Ob eine Optimierungsmaf3nahme ansteht, Schwankungen in
der Produktqualitat auftreten oder es schlichtweg zu Defekten kommt, immer sollte die
erste Frage lauten: Hat dies irgendetwas mit Wasser zu tun? Lautet die Antwort ja,
sollten die Zusammenh&nge mit Wasser vorrangig behandelt werden, denn wo immer
Wasser im Spiel ist, kann und wird es einen erheblichen Einfluss auf die Produktqualitat
haben. Gerade negative Auswirkungen lassen sich oft relativ einfach durch sinnvolle
Veranderungen beim Thema verhindern bzw. beheben.

Gerade in der Getranke- und Lebensmittelindustrie ist es also niemals »nur Wasser,
sondern es bedarf einer ausgekliigelten Strategie, wie bei Wasserproben und -analysen
die besten und hilfreichsten Ergebnisse erzielt werden kénnen, um daraus die korrekten
Schlisse zu ziehen sowie die passenden Mafl3nahmen einzuleiten, um die Gefahrdung
abzuwenden. Hierbei ist auch die Risikoanalyse ein hilfreiches Mittel. Schlussendlich ist
es immer besser, einen Notfallplan vorzuhalten und ihn nie zu benétigen, als im Notfall
ohne Plan eine Produktgefahrdung und somit teure Produktriickrufaktionen zu riskieren.
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