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Gefriertrockner

Artikel vom 20. September 2018
Anlagen fiir die Herstellung von Getranken und Lebensmitteln

Bei der Konstruktion der neuen »Ray PP«-Trockner hat GEA einige Veranderungen der
Leistung vorgenommen.

Die neuen Batch-Gefriertrockner »RAY PP« von GEA sind sowohl fir die Trocknung
kleiner Chargen als auch fir F&E-Aktivitaten mit Nahrungsmitteln sowie empfindlichen
Produkten wie Milchséurebakterien, Enzymen und Lactoferrin konzipiert. Sie sind
Nachfolger des »GEA RAY 1«, der weltweit in Labors von Universitaten und
gewerblichen Kunden zur Entwicklung von Trocknungsprofilen fiir Produktionsanlagen
eingesetzt wird. Die neue Baureihe ist dichter an der Leistung industrieller
Produktionsanlagen als ihre Vorganger. Dadurch kénnen Trocknungsverfahren im
Pilotmalstab optimiert werden bevor das scale-up auf Industrieanlagen erfolgt. Sie
besteht aus zwei TrocknergréRen: »RAY 1« mit zwei Schalen (Trays) und »RAY 2« mit
vier Schalen. Die Sublimationsleistungen betragen 15 kg bzw. 30 kg Wasser pro Tag,
was etwa 4 kg bzw. 8 kg Trockenprodukt entspricht. Genutzt werden kann die Baureihe
auch fir kleine Proben von 100 g fiir F&E-Zwecke. Bei der Konstruktion wurden einige
wesentliche Veranderungen zur Erh6hung der Leistung vorgenommen. So befinden sich
die Eiskondensatoren jetzt im Boden der Kammer, was eine grof3ere Oberflache, einen



geringeren Druckverlust und eine bessere Verteilung des Eises auf dem Kondensator
ermdglicht. Zusatzlich wurde das Heizsystem von direkter elektrischer auf indirekte
HeilRwasserbeheizung umgestellt, was identisch mit groReren Anlagen ist und eine
bessere Skalierbarkeit, die Nassreinigung der Kammer und die Wasserkiihlung der
Heizplatten fiir ein genaueres und flexibleres Temperaturprofil erméglicht. Auch die
Steuerung wurde um wichtige Funktionen erweitert. Die Trockner bieten ebenso wie die
gréReren Anlagen der »RAY «-Baureihe eine effiziente Trocknung, eine Evakuierung in
weniger als 8 Minuten, geringe Vakuumverluste, eine PC-basierte Steuerung mit Zugriff
auf alle Parameter und Trendkurven sowie kurze Ristzeiten und eine Enteisung mit
HeilRwasser.
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