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Chemiefreie Wasserbehandlung

Artikel vom 30. September 2025
Wasserversorgung und -behandlung

Mit der Technologie von Aquaenergy hat ein Hersteller von Kartoffel- und
Feinkostprodukten in eine nachhaltige, wartungsfreie und prozessstabile Lésung
investiert.



3 gt

Einbau der chemiefreien Wasserbehandlung in einem Bypass (Bild: Aquaenergy).

Bei einem Hersteller von Kartoffel- und Feinkostprodukten wurde im Jahr 2019 die
chemiefreie Wasserbehandlungstechnologie »aE Powertube DN50« von Aquaenergy
installiert, die seither fir stabile Prozesse, eine dauerhaft hohe Wasserqualitat und
reduzierte Stillstandzeiten sorgt. In der thermischen Produktbehandlung wird Uber zwei
Autoklaven das heil3e Produkt nach dem Kochvorgang durch Kaltwasser aus einem
10?ms3 fassenden Speicher gekuhlt. Dieses Prozesswasser zirkuliert Gber
Roéhrenwarmetauscher und wird nach dem Kuhlzyklus mit einer Temperatur von ca.
12?°C zurick in den Kaltwasserspeicher zur Wiederverwendung geleitet.
Produktanhaftungen oder beschadigte Verpackungen fiihren dabei immer wieder zu
Eintragen organischer Stoffe in den Kihlkreislauf, was zu mikrobieller Belastung und
Biofilmbildung in Behéltern, Leitungen und Pumpen fiihrt.



Kontinuierliche physikalische Wasserbehandlung

Der Einbau der chemiefreien Wasserbehandlung in einem Bypass zwischen Pumpe und
Kaltwasserspeicher ermoglicht jetzt eine kontinuierliche physikalische
Wasserbehandlung. Die Technologie basiert auf frequenzmodulierter Impulstechnik, die
Wasserstrukturen gezielt beeinflusst und damit das Biofilmwachstum verhindert.
Gleichzeitig wird das Keimniveau im Kihlkreislauf gesenkt. Anwender profitieren dabei
von einer konstanten Kuhlleistung ohne mikrobiologische Storfaktoren, einem
geringeren Reinigungs- und Wartungsaufwand, minimierten Stillstandzeiten sowie
verringerten Rickstanden auf Anlagenkomponenten. Dies fuhrt zur Senkung der
Betriebskosten, einer verlangerten Lebensdauer der Komponenten und tragt zur
Sicherstellung von Produktqualitat und -sicherheit bei. Die Wirkung der
frequenzbasierten Technologie wurde laut Herstellerangabe 2024 in einer Studie des
Leibniz-Instituts fir Plasmaforschung und Technologie (INP Greifswald) bestatigt. Die
Untersuchung zeigte eine signifikante Reduktion von Biofilm und mikrobieller Aktivitét,
insbesondere durch die Stérung des bakteriellen Quorum Sensing. Diese Lésung eignet
sich damit besonders flr Kihlprozesse in der Lebensmittel- und Getrankeindustrie, wo
Hygiene und Effizienz entscheidend sind.

Hersteller aus dieser Kategorie

KHS GmbH
Juchostr. 20
D-44143 Dortmund
0231 569-0
info@khs.com
www.khs.com
Firmenprofil ansehen

Grinbeck AG
Josef-Griinbeck-Str. 1
D-89420 Hochstadt
09074 41-0
info@gruenbeck.de
www.gruenbeck.de
Firmenprofil ansehen

ProMinent Deutschland GmbH
Maalstr. 32/1

D-69123 Heidelberg

06221 842-1800
info@prominent.com
WWWw.prominent.de

Firmenprofil ansehen

© 2025 Kuhn Fachverlag



https://lebensmittel.kuhn-fachmedien.de/wp-content/themes/kuhn-magazin/pdf/mpdf/kuhn/mailTo:&#105;nf&#111;&#64;&#107;hs&#46;co&#109;
http://www.khs.com
https://lebensmittel.kuhn-fachmedien.de/firma/khsgmbh-1310205
https://lebensmittel.kuhn-fachmedien.de/wp-content/themes/kuhn-magazin/pdf/mpdf/kuhn/mailTo:inf&#111;&#64;&#103;ru&#101;&#110;&#98;e&#99;&#107;&#46;de
http://www.gruenbeck.de
https://lebensmittel.kuhn-fachmedien.de/firma/gr-nbeckag-1370559
https://lebensmittel.kuhn-fachmedien.de/wp-content/themes/kuhn-magazin/pdf/mpdf/kuhn/mailTo:&#105;n&#102;&#111;&#64;p&#114;&#111;&#109;&#105;&#110;&#101;&#110;&#116;.c&#111;m
http://www.prominent.de
https://lebensmittel.kuhn-fachmedien.de/firma/prominentdeutschlandgmbh-1353151

