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Totraumfreie Schlauchverbindungen
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Hygienisch optimierte Verbindungstechnik von Eriks tragt zu einer besseren
Prozesssicherheit in der Lebensmittel- und Getréankeindustrie bei. Das System »Goodall
DuraCrimp Food« kombiniert totraumfreie Schlaucheinbindungen mit einem Konzept zur
vorbeugenden Instandhaltung.

Keine saubere Verbindung mit der Die Schlaucharmaturen sind Ein hygienisches System
Konstruktion der Schlauchtiille. fest verpresst und es gibt keine
Es konnen Licken und Hohlraume Leckagen. Die Armaturen
entstehen. bleiben aber nicht an Ort und
Stelle

V. I.: Klemmschalen, glatter verpresster Schlauchstutzen, »Goodall DuraCrimp Food«
(Bild: Eriks).

In der Lebensmittel- und Getrankeindustrie sorgen Schlauchleitungen fur den sicheren
Transport von Lebensmitteln, Getrdnken und Reinigungsmedien. Sie gehéren damit zu
den sicherheitsrelevanten Komponenten einer Produktionsanlage. Besonders die
Ubergange zwischen Schlauch und Armatur kénnen hygienekritische Totraume bilden,
in denen Produktriickstande verbleiben und somit das Risiko mikrobieller
Kontaminationen erhdhen. Mit dem Verbindungssystem »Goodall DuraCrimp Food«
bietet Eriks eine hygienisch optimierte Einbindung an, bei der Schlauch, Armatur und
Presshulse eine dauerhaft geschlossene Einheit bilden. Die glatten, totraumfreien
Ubergénge verbessern die Reinigbarkeit und erhdhen die Betriebssicherheit. Das
System wurde speziell fiir hygienekritische Anwendungen entwickelt, bei denen eine
abgestimmte Verbindungstechnik entscheidend ist. Neben der Verbindungstechnik spielt
die regelmaRige Priifung von Schlauchleitungen eine wichtige Rolle fiir einen sicheren
Anlagenbetrieb. Thermische, chemische und mechanische Belastungen fihren im Laufe
der Zeit zu Alterungserscheinungen, die auf3erlich haufig nicht erkennbar sind. Durch
regelmafige Schlauchprufungen lassen sich Verschleil? frihzeitig erkennen und
ungeplante Anlagenstillstande vermeiden. Eine llickenlose Dokumentation bzw. digitale



Schlauchmanagement-Systeme unterstutzen die Nachverfolgung von
Wartungsintervallen und Prifhistorien. Dadurch kénnen Betreiber den Zustand ihrer
Schlauchleitungen systematisch Uberwachen und Instandhaltungsmaf3nahmen besser
planen. Die Kombination aus hygienischer Verbindungstechnik und regelmaRiger
Schlauchpriifung bildet somit die Grundlage fir eine sichere, wirtschaftliche und
regelkonforme Produktion in der Lebensmittel- und Getrankeindustrie.
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