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Bei der »M-iClean U« von Meiko wurden Geschwindigkeit, Dampfreduzierung und
Trocknungsergebnisse verbessert.

Bei der Untertisch-Spiilmaschinenserie »M-iClean U« wurden bewahrte Technologien
auf den Prufstand gestellt und weiter verbessert. Die Konzentration lag insbesondere auf
den drei Features Warmeriickgewinnung, Umkehrosmoseanlage sowie »Private-Label«-
Option des Displays. Die grof3ten Neuerungen bringt die integrierte
Warmeriickgewinnung mit sich. Hier sorgt eine grof3e Oberflache aus Edelstahl im
Zusammenspiel mit dem zugefuhrten kalten Frischwasser dafiir, dass die
Maschinenwéande bestmdglich abkihlen. Der dadurch entstehende Kondensationseffekt
bringt viele Vorteile mit sich. Pro Spulgang werden aufgrund der neuen
Warmeriickgewinnung Unternehmensangaben zufolge bis zu 30 Sekunden an Zeit
eingespart. Beim Offnen der Maschine tritt kein sichtbarer Dampf mehr aus und keine
zusétzliche Feuchtigkeit und Wéarme gelangt in den Raum. »ComfortAir« sorgt fur ein
besseres Trocknungsergebnis durch die Reduzierung der Restfeuchte. Dadurch ist in
Verbindung mit der Umkehrosmoseanlage (»GiO-Modul«) kein manuelles Nachpolieren
ndétig, die Gefahr des Glasbruchs wird reduziert und das Spulgut ist schneller wieder
beim Gast. Da die heilRen Wrasen nicht aus der Maschine entweichen, sondern als
Energielieferant dem Wasserkreislauf erneut zugefihrt werden, ergeben sich



Unternehmensangaben gemaR niedrigere Betriebskosten um bis zu 21 %. Samtliche
Bauteile fiir die Netztrennung sowie die Umkehrosmoseanlage sind zusammen mit dem
Feinfilter in die Glaser- und Geschirrspllmaschine integriert — bei voller
Normkonformitéat. Dadurch reduziert sich der Platzbedarf. Mit der Option »Private Label«
lasst sich die Anzeige im Glasdisplay der Spulmaschine schnell und einfach
personalisieren — durch individuelle Logos auf dem BegriiRungsbildschirm oder bis zu
drei Wunschmotiven als Bildschirmschoner. Auch die Kontaktdaten des Servicepartners
kénnen integriert werden und sind bei Bedarf sofort einsehbar.
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