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Produktionsbereich allgemein

Chargieranlagenvon EAP Lachnit ermdglichen in der Lebensmittelindustrie das exakte
Verwiegen und Mischen von Zutaten. Automatisierte Anlagen tragen zur Kostensenkung
bei.

EAP Lachnit bietet fir Kommissioniervorgange in der Lebensmittelindustrie
Chargieranlagen in Edelstahlausfiihrung an. Bild: EAP Lachnit

Der suddeutsche Anlagenbauer und Fordertechnikspezialist EAP Lachnit bietet
Chargieranlagen fur das Kommissionieren von Rezepten an. Die flexibel planbaren
Anlagen sind fur den Rezepturmix verschiedener Produkte aus mehreren GroRBbehéltern
sowie der exakten Chargenkombination nach Vorgaben geeignet. Sie arbeiten
kostengiinstiger und hygienischer als einzelne Kippgerate und sind nun auch in einer
automatisierten Variante erhéltlich. Das ermdglicht eine Reduzierung des
Personaleinsatzes und somit der Kosten. Fir eine exakte Rickverfolgbarkeit werden
Kommissioniervorgdnge genau dokumentiert. Die Anlagen aus Edelstahl sind einfach zu
reinigen und erfiillen so die gesetzlichen hygienischen Anforderungen.



Standardisierungen sind in der Industrie ein probates Mittel, um zu Produkten in gleicher
Ausfuhrung und Qualitéat zu kommen. Das gilt insbesondere fir die
Lebensmittelindustrie. Hier ist beispielsweise eine gleichbleibende Qualitat bei Wurst
oder Fertiggerichten Grundvoraussetzung fir die Akzeptanz bei Abnehmern und
Endkunden. Die Chargieranlagen von EAP Lachnit ermdglichen die rezeptgenaue
Kommissionierung von Zutaten und erfillen die strengen Vorgaben der
Lebensmittelhygiene-Verordnung (LMHV) sowie der European Hygienic Engineering
and Design Group (EHEDG). Die Anlagen sind mit einem Forderband fiir den Transport
von Zutaten oder mit einem Beschickungswagen fiir den Transport der Giter sowie mit
mehreren Kippstationen bis zu 1000 Kilogramm Fassungsvermdgen und einer
Wiegeeinrichtung ausgestattet. De Wiegeeinrichtung ist in das Férderband oder einen
Wagen integriert. Die Produkte werden genau verwogen und erfasst, damit
gewabhrleistet die Anlage eine Chargenruckverfolgung. Der Hersteller verbaut nur
hochwertige Komponenten, beispielsweise Waagen fiihrender Anbieter, die auch tber
eine Rezeptursteuerung verfuigen. Diese erfillen wichtige Aufgaben wie das Abrufen
und Abspeichern von Produktionsauftrdgen sowie die Riickverfolgung der einzelnen
Zutaten. Auch die Daten Uber die genauen Verbrauchsmengen werden hinterlegt.

Hygienische Ausfuhrung

Die komplett in Edelstahl gefertigten und glasperlengestrahlten Oberflachen der Anlagen
erlauben eine einfache sowie griindliche Nassreinigung und tragen so zur Hygiene in
der Produktion bei. Als Werkstoff kommt V2A/1.4301/AISI 304 zum Einsatz. Die
Gehause sind wasserdicht und erfullen die Schutzart IP66. Fiir den Transport kommen
spezielle Bander fur die Lebensmittelproduktion zum Einsatz. Optional sind die
Chargieranlagen auch in Reinraumausfihrung mit elektropolierten Oberflachen lieferbar.
In der Lebensmittelproduktion werden in der Regel die verschiedensten Produkte
hergestellt. EAP Lachnit hat seine Anlagen deshalb fur unterschiedliche Behélter
ausgelegt. Sowohl die Behaltergréfe als auch das Behaltermaterial (Edelstahl oder
Kunststoff) sind variierbar. Die einzelnen Stationen sind mit Kippmaschinen
ausgestattet, welche eine stufenlose Verstellung der Behalter ermdglichen. Nach dem
Abarbeiten der vorgegebenen Rezeptur wird die komplette Charge durch ein
Forderband oder eine fahrbare Waage mit Beschickungswagen zur Ausgabestelle
gebracht.

Automatisierter Betrieb

Optional bietet der Hersteller auch eine automatisierte Chargieranlage an, welche eine
kostengtinstigere Fertigung durch Personalreduzierung ermdglicht. Die vollautomatische
Chargierung erfolgt hier mittels Trichter und Dosierschnecke, die mit integrierten
Wiegezellen ausgerustet sind. Zutaten werden automatisiert in einen Trichter entleert,
per Schnecke transportiert und verwogen. Die Einsatzbereiche der Anlagen sind
vielfaltig und reichen von der Produktion von Wurst oder Fertiggerichten bis hin zur
Tierfutterherstellung. Fur eine einfache Bedienung kdnnen Anleitungen auch in
mehreren Sprachen flr das Bedienpersonal hinterlegt werden. Sie filhren das Personal
durch den gesamten Produktionsprozess. Eine Totmann-Steuerung dient dem
Arbeitsschutz und schaltet die Anlage in Gefahrensituationen automatisch ab. Die
Steuerung und Uberwachung der Produktion ist (iber Standardschnittstellen
beziehungsweise WLAN mdglich.
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