KUHN

Mischer/Mischer-Warmetauscher

Artikel vom 20. November 2020
Anlagenzubehdr

Der CIP/SIP-fahige Mischer-Wérmetauscher hat keine bewegten Teile und ist dadurch
wartungsfrei (Bild: Fluitec).

Die Mischer und Mischer-Warmetauscher von Fluitec wurden sowohl fir Misch- als auch
fur Warmeubertragungsvorgénge entwickelt. Da das Produkt nicht in Teilstrome



aufgeteilt wird und auch keine Totzonen vorhanden sind, ist laut Hersteller eine
reproduzierbare CIP-Reinigungsfahigkeit auch bei besonders schwierigen Aufgaben
garantiert. So kann z. B. ein Schokoladenkuhler mit wassrigen Losungen zuverléssig
gereinigt und auch in-situ dampfsterilisiert werden (SIP). Das Warmetauscherbiindel ist
zu Inspektionszwecken mit wenigen Handgriffen als kompaktes Biindel ausbaubar. Es
sind keine bewegten Teile vorhanden, was Verschleil3- und Wartungsfreiheit bedeutet.
Die statischen Mischer und Mischer-Warmetauscher werden unter anderem zum
Mischen und/oder Temperieren pastdser Nahrungsmittel, zum Einmischen von Frisch-
und Schmelzkase, zum Mischen von Farbstoffen und Stabilisatoren in Konfittire, zum
Kihlen und Mischen von Ketchup, zur Herstellung von Mayonnaise, zur Verarbeitung
von Karamell oder Lakritze, zum Einmischen von Bierhefe und Luft in den
Bierwirzestrom, bei der Herstellung von Kakaomasse und Kakaobutter, zum
Temperieren von Schokolade und Kuvertire, als Kocher von Sissigkeiten und anderen
Nahrungsmitteln, zur Verarbeitung von Fetten sowie bei der Herstellung von Spirituosen
eingesetzt.
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