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Die Temperaturfühler kommen in verschiedenen Geräten zum Einsatz, z. B. in Backöfen
(Bild: B+B Thermo-Technik).

Die B+B Thermo-Technik GmbH ist langjähriger Partner der Lebensmittelbranche.
Speziell in der Gastro- und Küchentechnik kommen die Temperaturfühler des
Unternehmens zum Einsatz – z. B. in Backöfen, wofür die Temperaturfühler durch ihre
hohe Hitzebeständigkeit, Genauigkeit und leichte Handhabung besonders geeignet sind.
Fühler, die direkt im Garraum verbaut sind, bestehen aus lebensmittelechten, äußerst
hitzebeständigen Materialien und sind kompakt in der Bauform. Zu den Materialien
zählen z. B. Schutzhülsen aus Edelstahl oder Griffstücke aus dem
Hochtemperaturkunststoff Peek. Besonders der Kerntemperaturfühler, den Anwender
aktiv nutzen, ist durch seinen ergonomischen Handgriff einfach in der Handhabung.
Mithilfe des angespritzten Griffs werden Fühlerspitze und Leitung sicher
zusammengehalten, die hygienische Reinigung ist einfach durchzuführen. Laut
Hersteller ermitteln Anwender so besonders einfach die Kerntemperatur des
Garprodukts und sparen Zeit bei der anschließenden Reinigung.



Pyrolysefühler schützen Anwender vor Verbrennungen, denn während des
Pyrolysevorgangs wird das Gerät bei Erreichen einer vom Hersteller festgelegten
Temperatur abgeriegelt. Erst wenn die Temperatur nach dem Selbstreinigungsprozess
wieder unter die vom Hersteller angegebene Grenze fällt, gibt der Temperaturfühler die
Tür wieder frei. Auch in weiteren Bereichen werden Fühler des Unternehmens
eingesetzt, z. B. in Kühlschränken, Tiefkühltruhen, Gefriergeräten und Kühlhäusern, wo
sie die geforderte Temperatur überwachen. Edelstahlhülsen und präzise
Temperatursensoren sorgen für eine zuverlässige Kühlung der Lebensmittel. Weitere
Einsatzbereiche sind Reinigungstechnik (Wasch- und Spülmaschinen,
Durchlaufanlagen), Gartechnik (Heißluftdämpfer, Schnellgarer) sowie
Zubereitungstechnik (Rührmaschinen, Injektoren, Rauchanlagen).
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