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Temperaturfihler
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Mess- und Prifgerate, Sensoren

Kerntemperaturfihler

- £ 00D 0085-101
0600 0067-101

Einschraubfiihler

0627 0616-100
0627 0078-100

Temperaturfiihler

IS 0627 0472-100
0627 0472-101

Pyrolysefiihler

0625 0279-100

Die Temperaturfiihler kommen in verschiedenen Geraten zum Einsatz, z. B. in Backéfen
(Bild: B+B Thermo-Technik).

Die B+B Thermo-Technik GmbH ist langjahriger Partner der Lebensmittelbranche.
Speziell in der Gastro- und Kiichentechnik kommen die Temperaturfuhler des
Unternehmens zum Einsatz — z. B. in Backéfen, wofiir die Temperaturfiihler durch ihre
hohe Hitzebestandigkeit, Genauigkeit und leichte Handhabung besonders geeignet sind.
Fihler, die direkt im Garraum verbaut sind, bestehen aus lebensmittelechten, auRRerst
hitzebestandigen Materialien und sind kompakt in der Bauform. Zu den Materialien
zdhlen z. B. Schutzhilsen aus Edelstahl oder Griffstiicke aus dem
Hochtemperaturkunststoff Peek. Besonders der Kerntemperaturfiihler, den Anwender
aktiv nutzen, ist durch seinen ergonomischen Handgriff einfach in der Handhabung.
Mithilfe des angespritzten Griffs werden Fihlerspitze und Leitung sicher
zusammengehalten, die hygienische Reinigung ist einfach durchzufiihren. Laut
Hersteller ermitteln Anwender so besonders einfach die Kerntemperatur des
Garprodukts und sparen Zeit bei der anschlieenden Reinigung.



Pyrolysefiihler schiitzen Anwender vor Verbrennungen, denn wahrend des
Pyrolysevorgangs wird das Gerét bei Erreichen einer vom Hersteller festgelegten
Temperatur abgeriegelt. Erst wenn die Temperatur nach dem Selbstreinigungsprozess
wieder unter die vom Hersteller angegebene Grenze fallt, gibt der Temperaturfiihler die
Tur wieder frei. Auch in weiteren Bereichen werden Fihler des Unternehmens
eingesetzt, z. B. in Kihlschranken, Tiefkuhltruhen, Gefriergeraten und Kiihlhausern, wo
sie die geforderte Temperatur berwachen. Edelstahlhiilsen und préazise
Temperatursensoren sorgen fur eine zuverlassige Kuhlung der Lebensmittel. Weitere
Einsatzbereiche sind Reinigungstechnik (Wasch- und Spulmaschinen,
Durchlaufanlagen), Gartechnik (HeiR3luftdampfer, Schnellgarer) sowie
Zubereitungstechnik (Rihrmaschinen, Injektoren, Rauchanlagen).
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