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Produktionsbereich allemein

Die Infrarotbehandlung entkeimt, réstet oder trocknet schonend die hochwertigen und
sensiblen Lebensmittel (Bild: Kreyenborg).

Werden hochwertige und sensible Rohstoffe wie getrocknete Gewiirze, Saaten, Tee,
Nusse und viele weitere schittgutartige Lebensmittel mit dem Infrarot-Drehrohr »Food
Safety-IRD« von Kreyenborg behandelt, so werden die Vitamine, Inhalts- und
Aromastoffe geschont.

Schonende Behandlung durch Infrafrotlicht

Durch die Behandlung mit Infrarotlicht werden die Produkte in wenigen Minuten von
innen nach auf3en erwarmt. Somit wird schonend entkeimt, gerdstet oder getrocknet. Im
Prozess regelt das Drehrohr die Intensitat des infraroten Lichts und die Prozess- und
Produkttemperatur permanent in Abhangigkeit zur Temperatur des zu behandelnden
Produkts. Durch das permanente und schonende Durchmischen des Produkts wird eine


https://www.kreyenborg.com/

absolut gleichmafige Ware hergestellt. Selbst leicht zerbrechliche Produkte wie
Cashewkerne, Erdniisse, Mandelhobel etc. werden laut Unternehmensangabe sehr
schonend behandelt. Veranderungen sind einfach durch die Einstellung von Temperatur
und Verweildauer realisierbar. Dariiber hinaus wird der Energiebedarf durch das direkte
Wirkprinzip des infraroten Lichts reduziert. Wahrend der Behandlung kann bei Bedarf ein
feiner Wassernebel eingedist werden, um das Produkt zusétzlich zu schitzen. Im
Moment der Oberflachenverdampfung des eingesprihten Wassers wird die
Keimreduzierung nochmals verstérkt und durch die Ruckkihlung das Produkt zusétzlich
geschitzt. Im Gegensatz zu herkdmmlichen Keimreduzierungsverfahren greift dieses
Verfahren laut Hersteller auch bei hartnackigen sporenbildenden Bakterien wie z. B. bei
Bacillus cereus. Das Verfahren totet sicher Salmonellen ab, Inhaltsstoffe wie atherische
Ole werden bestmdglich geschiitzt. Anwendbar ist das Verfahren auch fiir Bio-
Lebensmittel. Der Anlagenhersteller bietet auch weitere Anlagenkomponenten wie
Kuhler, Forder-, Misch- und Lagertechnik sowie komplette Loésungen inklusive
Steuerung an.
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