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Der neue Kolbenfiller arbeitet besonders produktschonend und bietet eine sehr hohe
Portioniergenauigkeit (Bild: Frey).

Der Kolbenfiller »K-Line KK500« von Frey arbeitet mit einem speziell entwickelten
Kreiskolbensystem. Sechs umlaufende Kolben férdern das Produkt besonders schonend
vom Aufladen der Kolben bis zum gro3 dimensionierten Deckelauslauf. Schmiereffekte
werden laut Hersteller auf ein Minimum reduziert. So wird auch bei
Verarbeitungstemperaturen tber 0° C ein gutes Fllbild erzielt. Damit empfiehlt der
Hersteller den Kolbenfiller v. a. fr Produzenten von Halb- und Dauerware, von
Convenience-Produkten und Fertiggerichten sowie von sensiblen Produkten und Waren
mit stlickigen Einlagen.

Hohe Portioniergenauigkeit

Der Kolbenfller erreicht eine Fllleistung von max. 8500 kg/h und einen Flldruck von
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bis zu 25 bar. Die Portionierleistung betragt max. 350 Portionen pro Minute. Die
wechselbare Schneidkante sorgt fur eine klare Trennung des Produkts bei der Befillung
der 500 ml groRen Fillkammern. Dadurch erreicht der Fller eine sehr hohe
Portioniergenauigkeit, ein Quetschen des Produkts wird verhindert. Ein dem Bratfluss
angepasster Auslauf behandelt das Fllgut sehr schonend. Die Dichtungen sind in der
Hygienefarbe Blau und totraumfrei ausgefuhrt. Laut Hersteller wurden konstruktiv
zusétzliche vorgelagerte Backup-Dichtungen hinzugefiigt, die Anwender selbst tauschen
kénnen. Die Schaber im Flltrichter sind aus detektierbarem Material und verliersicher
konstruiert. Alle Oberflachen wurden auf die aktuellen Hygieneanforderungen hin
optimiert, das Edelstahl-Design wurde modern und glattflachig ausgefihrt. Der
Kolbenflller verfugt tber ein integriertes Reinigungssystem im Férderwerk (CIP). Durch
Aktivierung Uber das Touchpanel wird das Foérdersystem automatisch mit Wasser
gereinigt.

Hersteller aus dieser Kategorie

Anton Paar Germany GmbH
Hellmuth-Hirth-Str. 6
D-73760 Ostfildern

0711 72091-0
info.de@anton-paar.com
www.anton-paar.com
Firmenprofil ansehen

Bucher Unipektin AG
Murzlenstr. 80

CH-8166 NIEDERWENINGEN
0041 44 8572300
info@bucherunipektin.com
www.bucherunipektin.com
Firmenprofil ansehen

Devex Verfahrenstechnik GmbH
Splieterstr. 70

D-48231 Warendorf

02581 92723-0
inffo@devex-gmbh.de
www.devex-gmbh.de

Firmenprofil ansehen

© 2025 Kuhn Fachverlag



https://lebensmittel.kuhn-fachmedien.de/wp-content/themes/kuhn-magazin/pdf/mpdf/kuhn/mailTo:&#105;n&#102;&#111;&#46;d&#101;&#64;&#97;&#110;&#116;o&#110;-p&#97;ar&#46;c&#111;m
http://www.anton-paar.com
https://lebensmittel.kuhn-fachmedien.de/firma/antonpaargermanygmbh-1384214
https://lebensmittel.kuhn-fachmedien.de/wp-content/themes/kuhn-magazin/pdf/mpdf/kuhn/mailTo:in&#102;o&#64;bucher&#117;n&#105;pek&#116;i&#110;.&#99;om
http://www.bucherunipektin.com
https://lebensmittel.kuhn-fachmedien.de/firma/bucherunipektinag-1324888
https://lebensmittel.kuhn-fachmedien.de/wp-content/themes/kuhn-magazin/pdf/mpdf/kuhn/mailTo:inf&#111;&#64;de&#118;&#101;&#120;&#45;&#103;&#109;bh.d&#101;
http://www.devex-gmbh.de
https://lebensmittel.kuhn-fachmedien.de/firma/devexverfahrenstechnikgmbh-1702392

