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Verarbeitung und Verpackung von Lebensmitteln unter einem Reinraumzelt verhindert
Kontaminationen (Bild: Schilling Engineering).

Verarbeitung und Verpackung in Reinrdumen bieten Vorteile fiir die
Lebensmittelindustrie. Durch den Einsatz von Reinraumtechnik werden mikrobiologische
Kontaminationen verhindert. Die Haltbarkeit naturbelassener Lebensmittel wird somit
ohne Konservierungsmittel und ohne thermische Verfahren verlangert. Die
Reinraumsysteme von Schilling Engineering sind technisch hochwertige
Reinraumlésungen. Jede Reinraumanlage wird individuell den jeweiligen Anforderungen
angepasst. In der Lebensmittelverarbeitung halten hohe Filterleistungen und gezielt
eingesetzte Luftstromungen mikrobiologische Gefahren wie Bakterien und
Schimmelpilze vom Produktionsprozess fern. Je nach Anforderung werden
geschlossene Reinraumsysteme inklusive Klimatechnik oder einfachere Reinraumzelte



https://schillingengineering.de/

eingesetzt. Die Reinraumsysteme der Reihe »Clean Steri Cell« bieten laut Hersteller
Produktsicherheit auf einem besonders hohen Niveau. Das freitragende Raum-im-
Raum-System wird meist innerhalb der Produktionshallen aufgebaut. Mit einem
energieeffizienten Umluftverfahren innerhalb der Reinraumwande werden konstante
Begebenheiten bei Partikelreinheit, Temperatur, Feuchte und Druck im gesamten Raum
sichergestellt. Die Reinraume entsprechen den Vorgaben der pharmazeutischen
Industrie, eine mikrobiologische Kontamination wird laut Hersteller sicher
ausgeschlossen. Eine kostengtinstigere Alternative fir kleinere Verpackungs- und
Abfillvorgange bieten die Reinraumzelte »Clean Flow Cell«. Maschinen und Prozesse
werden mit PVC-Folienvorhéngen von der Umgebung abgeschirmt. Hochleistungsfilter
und gezielte Luftstrémungen sorgen fiir eine Verdrangung der unreinen Luft und
verhindern Kontaminationen. Die Zelte sind frei tragbar und kénnen auf Rollen bewegt
werden.

Hersteller aus dieser Kategorie

Anton Paar Germany GmbH
Hellmuth-Hirth-Str. 6
D-73760 Ostfildern

0711 72091-0
info.de@anton-paar.com
www.anton-paar.com
Firmenprofil ansehen

Bucher Unipektin AG
Murzlenstr. 80

CH-8166 NIEDERWENINGEN
0041 44 8572300
info@bucherunipektin.com
www.bucherunipektin.com
Firmenprofil ansehen

ProMinent Deutschland GmbH
Maal3str. 32/1

D-69123 Heidelberg

06221 842-1800
info@prominent.com
www.prominent.de

Firmenprofil ansehen

© 2025 Kuhn Fachverlag



https://lebensmittel.kuhn-fachmedien.de/wp-content/themes/kuhn-magazin/pdf/mpdf/kuhn/mailTo:&#105;n&#102;o&#46;d&#101;&#64;a&#110;t&#111;&#110;-&#112;aar&#46;&#99;o&#109;
http://www.anton-paar.com
https://lebensmittel.kuhn-fachmedien.de/firma/antonpaargermanygmbh-1384214
https://lebensmittel.kuhn-fachmedien.de/wp-content/themes/kuhn-magazin/pdf/mpdf/kuhn/mailTo:&#105;&#110;f&#111;&#64;&#98;u&#99;heruni&#112;ek&#116;&#105;n&#46;&#99;o&#109;
http://www.bucherunipektin.com
https://lebensmittel.kuhn-fachmedien.de/firma/bucherunipektinag-1324888
https://lebensmittel.kuhn-fachmedien.de/wp-content/themes/kuhn-magazin/pdf/mpdf/kuhn/mailTo:&#105;nfo&#64;p&#114;&#111;&#109;&#105;&#110;&#101;nt.&#99;&#111;&#109;
http://www.prominent.de
https://lebensmittel.kuhn-fachmedien.de/firma/prominentdeutschlandgmbh-1353151

