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Aus- und Weiterbildung/Veranstaltungen

Ab Juli 2022 bietet Doemens eine neue, zwdlfmonatige berufsgleitende Fortbildung
zum/zur Brau- und Malzmeister/-in an.

S

Die berufsbegleitende Fortbildung wird ab Juli 2022 angeboten (Bild: Doemens).

Doemens fiihrt seit Jahrzehnten erfolgreich eine elfmonatige Fortbildung zum/zur Brau-
und Malzmeister/-in durch. Neben dieser Fortbildung in Vollzeit-Unterricht wird ab Juli
2022 auch eine berufsbegleitende Variante angeboten. Es handelt sich um ein Blended-
Learning-Format aus blockweisem Préasenzunterricht inklusive Praktika, Online-
Seminaren und Eigenstudium mit eigens erstellten Lehrfilmen.

Schnell und effektiv

Mit diesem neuen Angebot wendet sich die Akademie besonders an Interessierte, die
sich neben der Ausiuibung einer beruflichen Tatigkeit schnell und effektiv fortbilden
lassen wollen, sowie an ambitionierte Fachkréfte in Brauereien mit internen



Fortbildungsprogrammen. Das Ziel der berufsbegleitenden Fortbildung zum/zur Brau-
und Malzmeister/-in ist eine effiziente Vorbereitung zur Priifung an der HWK Minchen
und Oberbayern. Die Meisterpriifung besteht aus vier Teilen: Bei der berufsbegleitenden
Fortbildung findet der vorbereitende Unterricht nur fir die Prifungsteile | (Fachpraxis)
und Il (Fachtheorie) statt, die Prifungsteile Il (BWL und Rechtskunde) und IV
(Ausbildereignungspriifung) kdnnen in Eigenregie an einer Handwerkskammer in
Deutschland absolviert werden. Neben dem bewéahrten Prasenzunterricht wird der
Online-Unterricht bei der neuen Fortbildung von Dozentinnen und Dozenten in Form von
Live-Online-Seminare aktiv gesteuert, das Selbststudium wird durch anschaulich
aufbereitete Lehrfilme ergénzt. Das Verhaltnis Online-Unterricht zu Prasenzunterricht
wird mit ca. 1:2 angegeben. Im Rahmen des Prasenzunterrichts sollen besonders
prufungsrelevante Praktika einen GroR3teil des Wissenstransfers einnehmen. Dafiir
stehen im Doemens-Neubau moderne Technikumsanlagen und Labore zur Verfiigung,
um eine effiziente und zielgerichtete Prufungsvorbereitung der Meisterprifungsteile |
und Il an der HWK Munchen und Oberbayern zu gewabhrleisten.
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