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Askia nimmt Mischer und Mischer-
Warmetauscher ins Programm
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Produktionsbereich allgemein

Die statischen Mischer und Mischer-Wéarmetauscher von Sulzer erganzen das
Produktportfolio der Askia GmbH, die exklusiv Vertrieb und Service fir Deutschland und
Osterreich tibernimmt.

Mischer-Warmetauscher kombinieren starre Mischelemente zusatzlich mit
Rohrbiindelwéarmetauschern und ermdéglichen so eine schnelle und zugleich
gleichméaRige, sichere Temperierung (Bild: Askia).

Die statischen Mischer und Mischer-Warmetauscher von Sulzer mit starren
Mischelementen sorgen fir ein bestmogliches Mischergebnis — auch bei hochviskosen
und zugleich temperaturempfindlichen Zuckermassen oder Molkereiprodukten, deren
Konsistenz von zu hohen Scherkraften beeinflusst wiirde. Zudem ermdglichen sie die
Beimischung von Additiven mit sehr unterschiedlichen Viskositaten, etwa von Wasser in
Honig oder bei der Herstellung von Getranken aus Sirup und Wasser.


https://www.sulzer.com/de-ch/germany
https://www.askiagmbh.de/

GrolRe Bandbreite an Viskositaten

Mit den Mischern lassen sich nahezu alle Medien — von reinen Gasstoffen uber sehr
niederviskose, wasseréhnliche Stoffe bis hin zu hochviskosen Massen — in einem
kontinuierlichen Prozess zu homogenen Mischungen verarbeiten. Auch Granulate und
Pulver, z. B. fir die Produktion von l8slichen Getréanken oder Fertiggerichten, kénnen
zuverlassig gemischt werden. Die i. d. R. wartungsfreien Rohrelemente kdnnen
praktisch an jeder beliebigen Position in Produktionsanlagen eingebaut werden. Alle
Varianten sind CIP- und SIP-fahig. Die Mischer werden immer entsprechend
Fluidgruppe, Durchfluss und Durchsatz, Dichte und Viskositét, Temperaturbereich und
Verweilzeit sowie gewiinschtem Variationskoeffizient ausgewahlt und ausgelegt. Es
stehen dabei zwei Grundtypen fur eine zuverlassige, kontinuierliche Durchmischung zur
Auswahl:

e Wirbelbildner erzeugen Turbulenzen, die das Medium Uber den gesamten
Querschnitt schnell vermischen.

¢ |n Lagenbildnern wird das Medium immer wieder aufgesplittet und
zusammengeflhrt bis ein homogenes Resultat entsteht. Sie eignen sich vor
allem fur sehr langsame FlieRgeschwindigkeiten.

Mischung und Temperierung vereint

Mischer-Wéarmetauscher kombinieren starre Mischelemente zuséatzlich mit
Rohrbindelwérmetauschern und erméglichen so eine schnelle und zugleich
gleichméRige und sichere Temperierung. Das regelmaflige Durchmischen gewdhrleistet
einen sehr guten Warmeiibergang mit kontrollierten Verweilzeiten und homogener
Warmeverteilung ohne Hotspots an den Kontaktflachen oder Hitzeeinwirkung tUber einen
zu langen Zeitraum. Beim Kihlen verhindern die Mischer-Warmetauscher effektiv, dass
durch die Viskositatsdnderung beim Erkalten eine Isolierschicht an der Kuhlflache
entsteht. Je nach Anwendung und Prozessmedium stehen als Werkstoffe fir alle
Mischelemente und die zugehdrigen Mischrohre V4A- oder AlSI-316-Edelstahl zur
Auswahl, auch eine Fertigung aus kundenspezifischen Materialien ist méglich. Haufig
eingesetzte Durchmesser mit Anschlussflanschen gemaR DIN- oder ASME-Standard
sind jederzeit lieferbar.
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