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Seit 45 Jahren ist Hema auf Maschinenschutzsysteme spezialisiert. Mit dem neuen
Produktbereich »Sanitation« bietet das Unternehmen jetzt auch Lösungen für Bereiche
mit besonderen Hygieneanforderungen an, von Fertigung und Verkauf von
Lebensmitteln bis hin zur Gemeinschaftsverpflegung.

Der neue Produktbereich umfasst z. B. auch Hygienelösungen für Arbeitskleidung (Bild:
Hema).

Der neue Geschäftsbereich von Hema umfasst effektive Hygienelösungen, z. B. für
Arbeitskleidung, Gummistiefel oder Küchenequipment wie Messer und Schneidbretter.
Mithilfe von UV-C Licht und/oder der Plasma-Ionen-Technologie werden Keime, Viren
und Bakterien entfernen. Hergestellt werden die Systeme vom südkoreanischen
Experten für UV-Sterilisation Sunkyung. Die Produkte vertreibt Hema nun exklusiv in der

https://www.hema-group.com/


DACH-Region.

Reines Eis für die Kühlung von Lebensmitteln

Für die Hersteller von Eis bietet Hema das »Clean-Ice-System« an, das direkt im
Wasserzulauf zur Eismaschine installiert wird und nicht nur das Wasser, sondern die
ganze Anlage mithilfe von Ozon reinigt. Das natürliche und hochwirksame
Desinfektionsmittel baut effektiv Keime ab und zerfällt anschließend zu einfachem
Sauerstoff. Mithilfe von ozonisiertem Wasser beseitigt das »Clean-Ice-System« laut
Hersteller 99,99 % der Keime und Bakterien in Eismaschinen. Weder für die Erzeugung
noch für den Abbau des Ozons werden Chemikalien eingesetzt.
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