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Weitere Trennverfahren
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Die Maschinen zum Trennen und Sortieren: von Trockenfriichten, Tee, Kaffee oder
Getreide werden individuell konzipiert (Bild: Trennso-Technik).

Steigende Hygieneanforderungen und wirtschaftliche Produktion sind nicht immer
einfach auf einen Nenner zu bringen. Hierbei unterstiitzen maRgeschneiderte Losungen
von Trennso-Technik, die effizient trennen und sortieren: von Trockenfriichten bis Tee
und von Kaffee bis Getreide. Mit dem Fokus auf sensible Rohstoffe hat das international
tatige Maschinenbau-Unternehmen mit Wurzeln in Bayern, das seit Uber 30 Jahren
Maschinen, Module und schliisselfertige Anlagen konzipiert, fertigt und montiert,
mechanische Trockentrennverfahren optimiert und sich so das notwendige Know-how
erarbeitet, um der Lebensmittelindustrie individuelle und effiziente Losungen liefern zu
kénnen. Die Windsichter, Siebmaschinen und Trenntische werden von optimierter
Forder- und Dosiertechnik zu besonders produktiv arbeitenden Anlagen ergénzt.
Ausstattung und Auslegung bezuglich Mengendurchsatz sind immer kundenspezifisch
angepasst. Der Maschinenbauer bietet auch an, vorab Testreihen im eigenen


https://www.tst.de/

Technikum durchzufiihren. Der Maschinenbauer entwickelt und fertigt alle Lésungen
vollstandig im eigenen Betrieb.
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