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Produktionsbereich allgemein

Viele versuchten sich in den letzten Jahren daran, echtes Steak so zu kopieren, dass
sich die nicht-tierische Variante nicht vom Original unterscheidet. An einem optimierten
Prozess hierfiir scheiterten bereits einige Versuche: zu fest, zu weich, zu wenig Textur,
unansehnlich — gerade beim Steak ist Geschmack nicht alles.



Sichtbar ist der Fett- und Proteinstrang am Dosierkopf (Bild: Viscotec).

Das israelische Unternehmen Redefine Meat méchte hier mit neuen Rezepturen und
einem neuen Fertigungsverfahren einen Schlussstrich ziehen. Die speziell entwickelten
»New-Meat Printer« beinhalten aufwendige Dosiertechnologie von Viscotec. Damit
mochten die Verantwortlichen von Redefine Meat endlich Fleisch nachbilden — also
drucken — das sich in Textur, Geschmack und Kauerlebnis kaum von Rindfleisch
unterscheiden soll. Sind alle Ausgangsstoffe der geheimen Rezeptur vermengt, ergibt
das eine viskose Flissigkeit, deren Dosierung eine Herausforderung darstellt. Uber
komplexe Dosiergeometrien werden lange Faden des faserigen Materials zu diinnen
Bahnen extrudiert. Viele Layer dieser Bahnen Ubereinander ergeben schlie3lich das
Stiick Fleischimitat. Mit dem »VHD Hygienic Dispenser« von Viscotec kann diese
anspruchsvolle Dosieraufgabe bewaltigt werden. Die in einem Bereich von 1 bis
7.000.000 mPa*s viskositatsunabhangige Dosiertechnologie ermdglicht einen
gleichmaRigen, pulsationsarmen Austrag des zahen Materials. Die erforderlichen Driicke
werden durch eine mehrstufige Dosiergeometrie erreicht. Um besser in einen
automatisierten Reinigungsprozess integriert werden zu kdnnen, wurde der »VHD«
zudem speziell fur die Anwendung angepasst. Nach Beendigung des Drucks muss das
fertige Stuick Fleisch noch handelsiblich portioniert und verpackt werden.
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