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Neue Ausgabe »Getranke + Lebensmittel
Herstellung« — auf dem Weg zur
nachhaltigen Produktion

Artikel vom 15. November 2022
Aus- und Weiterbildung/Veranstaltungen

Roter Faden der aktuellen Ausgabe des Jahresmagazins »Getranke + Lebensmittel
Verarbeitung« ist vom Forum bis zur letzten Rubrik das Leitthema »Nachhaltigkeit«.
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Ab sofort verfugbar: die neue Ausgabe »Getranke + Lebensmittel Herstellung« (Bild:
Kuhn Fachmedien).

Mit knapp 70 Fach- und Autorenbeitrdgen sowie zahlreichen Informationen zu
Produktneuentwicklungen finden Leserinnen und Leser der »Getranke + Lebensmittel
Herstellung« wieder viele Anregungen und Lésungen, wie sie die Fertigung effizienter
gestalten und die eigenen Nachhaltigkeitsziele erfiillen kdnnen.


https://kuhn-fachmedien.de/magazin/40/
https://kuhn-fachmedien.de/magazin/40/

Aus dem Inhalt

Titelthema: Symrise — Weniger Zucker, weniger Kalorien, weniger
Alkohol — mehr Mundgefuhl, mehr Geschmack

WenigerZocker, weniger Kalorien,
weniger Alkohol - mehr Mundgefihl,
mehr Geschmack
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Naturlich verlangen auch Verbraucherinnen und
Verbraucher nachhaltig erzeugte Produkte. Diese Entwicklung geht Hand in Hand damit,
dass sie verstarkt auf ihren Zucker- und Alkoholkonsum achten, was zu erhéhter
Nachfrage nach Produkten mit weniger Zucker, Kalorien und Alkohol fiihrt. Sie
wiinschen sich zum Beispiel Getrankelésungen, die dem Bedurfnis nach einem
gesiinderen Lebensstil entsprechen. Dass durch Zucker- und Alkoholreduktion der
Geschmack nicht auf der Strecke bleiben muss, zeigen das Titelthema von Symrise.

Beitrag lesen.
Forum: Nachhaltig denken, planen, handeln
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Nachhaltighkeit zeigt sich im Handeln
nicht im Denken
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12 Personlichkeiten aus der Branche geben
Einblick in ihre Nachhaltigkeitsstrategie. Dieser Streifzug quer durch die


https://www.symrise.com/de/
https://lebensmittel.kuhn-fachmedien.de/?p=8606

Kunststoffbranche zeigt, dass das Thema Nachhaltigkeit bei den Unternehmen langst
angekommen ist.

Garkontrolle von Endress+Hauser: Live-Ubertragung des
Garprozesses
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Live-Uberiragung des Gimp rocesses
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Wer eine Flasche seines Lieblingsbieres 6ffnet,
erwartet ein bekanntes Geschmackserlebnis. Dahinter steckt ein komplexer Prozess, bei
dem vor allem die Garung genau kontrolliert werden muss. Ein neues Multisensor-
Messgerat von Endress+Hauser ermdglicht durch die Kombination verschiedener
Messverfahren in Verbindung mit digitalen Technologien eine Live-Verfolgung des
Garprozesses. Die permanente Messung tragt mafgeblich zu einer kontinuierlich hohen

Qualitat bei. Beitrag lesen.

Sensoren fur Druck und Fullstand von Vega: Fur den stiRen Grufd am
Morgen

Fiir den
siifen Gruli
am Morgen
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Am Frihstlckstisch schatzt jeder
geschmackvolle Konfitiren. Die Produktion des Brotaufstrichs ist jedoch eine auf3erst


https://www.de.endress.com/de
https://lebensmittel.kuhn-fachmedien.de/?p=8611

klebrige Angelegenheit und verlangt den eingesetzten Komponenten so einiges ab.
Wartungsfreie Druck- und Fillstandsensoren von Vega sorgen fir gleichbleibend hohe
Qualitat und eine reibungslose Produktion. Beitrag lesen.

Innowatech: Vermeidung von Legionellen und Biofilm in
Verdunstungskihlanlagen
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Vermeidung von Legionellen und Biofilm
in Verdunstungskiihlanlagen
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In vielen Unternehmen, die Lebensmittel und
Getrénke herstellen und verarbeiten, wird die im Betrieb benétigte Kihlleistung tiber
Verdunstungskuhlanlagen und Kihltiirme erzeugt. Diese gelten aufgrund ihrer
Beschaffenheit als potenzielle Keimherde fiir Legionellen und andere pathogene Keime.
Die permanente Behandlung des Kilhlwassers von Innowatech sorgt dabei fur die
Reduktion von Keimen und Biofilm in wasserfiihrenden Installationen sowie fir eine
nachhaltige Verbesserung der Wasserqualitat — und das bei geringen Betriebskosten.

Kunststoffpaletten von Purus Plastics: Weniger Holz ist mehr

Weniger Hilz ist mehr
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Kunststoffpaletten aus Recyclingmaterial von
Purus Plastics sind nachhaltig und robust fir den wiederholten Einsatz. Sie helfen nicht


https://www.vega.com/
https://lebensmittel.kuhn-fachmedien.de/?p=8617
https://innowatech.de/
https://www.purus-plastics.de/

nur dabei, den wertvollen Rohstoff Holz einzusparen, das geringere Gewicht entlastet
zudem den Transport. Auch die Einsparung an Lagerflache dank Stapelbarkeit ist
beeindruckend.

Schubert-Gruppe: Verpackungsentwicklung — Nachhaltigkeit mit
Augenmald

Verpac kungse niwick lung:
Nac hhaltigheit mit Augenmali

Papierbasiert, aus Glas oder doch
bioabbaubar? Was eine nachhaltige Verpackung ausmacht, dartiber gehen die
Meinungen auseinander. Sicher ist: Der Druck wéchst auch fur Hersteller aus der
Getranke- und Lebensmittelbranche. Doch wie lassen sich die Anspriiche der
Verbraucherinnen und Verbraucher ebenso erfiillen wie die Wiinsche der
Recyclingunternehmen? Verpackungsdesign als Dienstleistung bietet der
Maschinenbauer Gerhard Schubert GmbH aus Crailsheim. Nachhaltigkeit wird dabei
ebenso berucksichtigt wie Produktsicherheit und effizientes Handling. Diese und noch
viele weitere Fachbeitrdge und Produktmeldungen unterstiitzen Sie dabei, lhre
Fertigung effizienter und nachhaltiger zu gestalten. Mehr Einblick in die aktuelle
Ausgabe gibt die Leseprobe »Getranke + Lebensmittel Herstellung 2022« (PDF ca. 4
MB). Die 2022er-Ausgabe kdnnen Sie gleich direkt beim Verlag bestellen.
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