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Proteinreiche Fleischalternative

Artikel vom 24. November 2022
Sonstige Roh- und Inhaltsstoffe

Der Hersteller funktioneller Inhaltsstoffe auf natiirlicher Basis Taiyo stellt auf der »Fi
Europe 2022« an Stand 4.D82 u. a. eine proteinreiche Fleischalternative aus
granuliertem Erbsenprotein mit guten Nahrwerten vor.
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Proteinreiche Fleischalternative (Bild: Taiyo).

Mit »Vegemeat« hat Taiyo eine zu 100 % naturliche und allergenfreie Fleischalternative
auf Erbsenbasis entwickelt. Dank einer authentischen, hackfleischahnlichen Konsistenz


https://taiyogmbh.com/de/start-de/
https://www.figlobal.com/fieurope/en/home.html
https://www.figlobal.com/fieurope/en/home.html

empfiehlt das Unternehmen die Fleischalternative besonders fir Gerichte wie fleischlose
Bolognese und Lasagne. Es enthalt wertvolle N&hrstoffe, die weder in Fleisch noch in
anderen Fleischersatzprodukten enthalten sind, z. B. Glucomannan, Vitamin B12 und
durch Taiyos »SunActive Iron« bioverfligbares Eisen. Die Fleischalternative ist in sieben
Varianten erhéltlich, angepasst auf unterschiedlichste Zielgruppen und
ernadhrungsspezifische Anforderungen. Den Proteingehalt gibt das Unternehmen mit 78
g pro 100 g an, den Fettgehalt mit nur 0,3 g pro 100. »Vegemeat« besteht aus nur vier
Zutaten: Erbsenprotein, Erdbeersaftkonzentrat, Salz und Glucomannan. Es hat keinen
Eigengeschmack und damit auch keine Off-Notes, die Uberdeckt werden missten. Die
»Fi Europe 2022« findet vom 6. bis 8. Dezember in Paris statt.
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