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Die Vakuumpumpen sind fiir die tagliche Reinigung geeignet und spulbar mit
Flussigkeiten im Inneren (Bild: Leybold).

Mit neuen, abwaschbaren Vakuumpumpen der etablierten, trockenlaufenden Baureihe
»Dryvac« hat Leybold zwei Modelle fiir Lebensmittel- und Verpackungsprozesse
entwickelt. Die Bauweise der neuen Schraubenvakuumpumpen ist kompakt, daher
bendtigen sie nur einen kleinen Stellplatz und wenig Einbauraum. Zudem lassen sie sich
in jeder Einbaulage au3en und innen abwaschen. Die kompakte Grof3e und der niedrige
Gerauschpegel ermdglichen eine unkomplizierte, maschinennahe Installation in direkter
Umgebung der Produktionslinie. Bei der taglichen Reinigung der Anlage kénnen beide
Pumpen mit den Produktionsanlagen in einem Vorgang abgewaschen werden. Daraus
resultieren weniger Anlagenstillstande, bessere Zykluszeiten, weniger Wartungen, ein
héherer Hygienestandard sowie héhere Abfilll- und Verpackungsleistungen — ein grofRer
Vorteil bei Verpackungsanwendungen, die ein gutes Vakuumniveau erfordern, z. B.
Skinverpackungen.

Energieeffizient und niedrige Lebensdauerkosten

Durch ihr spezielles Rotordesign arbeiten die robusten Pumpen sehr energieeffizient
und zu niedrigen Lebensdauerkosten. Das Saugvermégen reicht von Atmospharendruck
bis in niedrige Druckbereiche. Dank der modernen 6lfreien Pumpentechnologie ist das


https://www.leybold.com/de-de

Kontaminationsrisiko der gepumpten Medien mit Schmierstoffen sehr gering — eine
Anforderung, die quer durch alle Anwendungen der Lebensmittelbranche von grol3er
Bedeutung ist. Die beiden neuen Vakuumpumpen »DV 650« und »DV 800 FP-r« sind
mit einem Frequenzwandler ausgestattet, der jeweils nur die benétigte Energie zur
Verfligung stellt, was zu einem geringeren Energieverbrauch fuhrt. Aul3erdem bietet der
Frequenzumrichter die Mdglichkeit eines definierbaren Hochlaufs der Drehfrequenz, mit
der eine Vakuumkammer schonend evakuiert werden kann. Vorteilhaft ist dies
insbesondere bei der Verarbeitung von Lebensmitteln, die bei zu schnellem Druckabbau
in der Kammer ihre Form veréndern wiirden, was z. B. fir viele Backwaren zutrifft.
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